
	
Vous propose pour le dîner


Entrées au choix 

Tzaziki de concombre au fromage grec et saumon fumé maison

Rillettes de canard de Dordogne et terrine de campagne d’Aveyron, guindillas

Tataki de thon, caramel de soja et graines de sésame

Brioche chaude au cabecou,  magret fumé, noix et au miel  

Plats au choix 

Filet de saumon grillé au parmesan et lentilles au curry et lait de coco

Filet de canette rôti, jus aux champignons

Filet mignon de cochon rôti, sauce moutarde à l’ancienne

Onglet de boeuf Lou Masuc d’Aveyron, sauce échalotes vin rouge

Cassoulet maison : confit de canard, épaule d’agneau, saucisse, poitrine, 
et haricots tarbais ( + 10 € en menu)

Desserts au choix 

Sorbet maison, parfum abricot du Roussillon

Crème brulée à la vanille Bourbon de Madagascar

Mi-cuit au chocolat 72 % à la fleur de sel

Café  gourmand (+ 2 €)

Assiette de 3 fromages affinés (+ 2 €)    

Menu
Entrée, plat, dessert 33.00 €
Entrée & plat ou plat & dessert 26.00 €
Plat unique 21.00 €
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